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酒類製造流程圖
米酒製造流程圖：

(民)衛藥食06-表二（參考範例）

參考範例

原料
米，糯米

清洗
使用水量：
300公升

浸泡
約60公升放流，
180公升蒸煮

蒸煮攤涼種菌

蒸餾發酵
培菌
每日加水20
公升，20天
約400公升

熟陳儲存包裝


