
序號 抽驗日期 樣品名稱 抽驗廠商名稱 檢驗項目 檢驗結果 標準 處辦情形

1 110/2/1 咖啡 星巴克(伯玉店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/m

合格

2 110/2/1 紅茶 沐白小農沐場

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/m

合格

3 110/2/22 美式咖啡 85度C(金城店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/m

合格

4 110/4/26 紅茶 壹咖啡

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

5 110/4/26 綠茶 壹咖啡

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

6 110/4/26 紅茶 茶湯會

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數4.3×102CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

7 110/4/26 綠茶 茶湯會

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

                                 金門縣衛生局110年2-5月抽驗飲冰品檢驗結果                    製表日期：110年6月7日



8 110/4/26 紅茶 COCO(金城店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

9 110/4/26 綠茶 COCO(金城店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數1.0×104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群4.6×102MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

109.5.17

複驗合格

10 110/4/26 綠茶 康青龍

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

11 110/4/26 紅茶 康青龍

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

12 110/4/26 果香紅茶 康青龍 總糖量/總熱量
總糖量44.10g/640mL

總熱量204.8Kcal/640mL

總糖量48g/640mL(最高值)

總熱量206Kcal/640mL(最高值) 合格

13 110/4/26 紅茶 藍裙

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

14 110/4/26 芭樂汁 藍裙

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數25CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

15 110/4/26 食用冰塊 藍裙

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

生菌數5.0×102CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群-陰性

生菌數102CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群-陰性

109.5.17

複驗合格



16 110/5/3 美式咖啡 7-11鈦湖門市

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

17 110/5/3 拿鐵咖啡 7-11鈦湖門市

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

18 110/5/3
皇家伯爵紅茶拿

鐵
7-11鈦湖門市

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

19 110/5/3 食用冰塊 7-11鈦湖門市

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜1CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群-陰性

生菌數102CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群-陰性

合格

20 110/5/3 高山青茶 85度C(金湖店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

21 110/5/3 茉莉鮮綠茶 85度C(金湖店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

22 110/5/3 美式咖啡 86度C(金湖店) 咖啡因 咖啡因-72.64mg/100mL 合格

23 110/5/3 紅茶 八分舖(金湖店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數1.9×102CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格



24 110/5/3 綠茶 八分舖(金湖店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

25 110/5/3 紅茶
清心福全(金湖

店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數35CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群3.6MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

26 110/5/3 烏龍茶
清心福全(金湖

店)

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

27 110/5/3 紅茶 黑丸嫩仙草

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數20CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群＜3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數104CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

28 110/5/3 烏龍茶 黑丸嫩仙草

生菌數

大腸桿菌

大腸桿菌群

沙門氏菌

生菌數＜10CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群<3.0MPN/ml

沙門氏菌-陰性

生菌數10
4
CFU/ml

大腸桿菌-陰性

大腸桿菌群10MPN/ml

沙門氏菌-陰性

合格

1.檢驗單位：金門縣衛生局

2.檢驗方法：飲料中咖啡因之檢驗方法(106年11月13日衛授食字第1061902225號公告訂定)(MOHWA0028.00)

            食品微生物之檢驗方法－生菌數之檢驗(102 年9 月6 日部授食字第1021950329號公告修正)

            食品微生物之檢驗方法－大腸桿菌之檢驗(102 年12 月20 日部授食字第1021951163 號公告修正)

            食品微生物之檢驗方法－大腸桿菌群之檢驗(102 年9 月6 日部授食字第1021950329號公告修正)

            食品微生物之檢驗方法－沙門氏桿菌之檢驗(102 年12 月23 日部授食字第1021951187 號公告修正)

            104年12月12日食品藥物管理署公開建議檢驗方法TFDAO0022.01-食品中醣類之檢驗方法，以高校陰離子交換層析儀(HPAEC)檢測

3.標準規範：依據衛生福利部食品藥物管理署公告標準：https://consumer.fda.gov.tw/Law/Detail.aspx?nodeID=518&lawid=129


