102年度金秋環境季系列活動
金食在低碳美食料理大賽-比賽實作評分標準表
	　
	評分項目 
	比重
	說明
	配分
	　

	70%
	在地食材選擇與使用
	60%
	(1)金門縣本地食材選用及選材搭配是否平衡。
	40
	

	
	
	
	(2)低碳環保規範烹飪方法及技巧。
	20
	

	
	菜餚口感及創意與實用
	15%
	(1)菜餚調味、口感
	10
	

	
	
	
	(2)整體型態配置是否平衡。
	5
	

	
	衛生安全及低碳環保
	15%
	(1)個人衛生、廚餘處理場地清潔、製作過程均符合良好。
	15
	

	
	成本控制
	10%
	成本控制合宜性
	10
	

	
	不符規定扣總分
	負分
	(1)比賽時間終了仍未停止者，扣總分3分
	-
	

	
	
	
	(2)遲到者扣總分5分。
	
	

	評審總分
	100%
	　
	
	

	30%
	試吃民眾票數
	100%
	民眾試吃票數
	100%
	


